Floirac, le 20/02/2025

Avenue Marcel Paul
33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES
Vendredi 21 Février 2025

Tarte butternut comté

Axoa de veau
Semoule bio

Yaourt bio vanille

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en

vigueur sur la tragabilité de la filiere viande, comme ['atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.
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EMINCE VEAU EPAULE SV 2K FRA

VEAU CATEGORIE V ORIGINE FRANCAI

5.295Kg
Conditionné le :
18/02/2025

A consommer jusqu'au :

04/03/2025
lot: 04081940

Ne :FRANCE
Eleve :FRANCE
Abattu : FRANCE

FR 50174002 FR 14654010
FR 50147002

w
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Decoupe : FRANCE FR 5014700
FR 14654010

FRANCE 33167002
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A conserver entre 0 et +4°C
A consommer cuit

Bon appétit.

e chef de Production

Erik VINUALEZ

SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective FR
— 8 avenue Marcel Paul — 33270 Floirac — 33122005
Tél : 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 — sirec33@sirec33.fr



Floirac, le 20/01/2025
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Avenue Marcel Paul
33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Vendredi 21 Février 2025

Concombre persil

[entille saucisse

Yaourt bio a la vanille/Produit laitier

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tragabilité de la filicre viande, comme l'atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.

Giew  SERRAULT CRPDENAC AVEYRON
.CE_~ SAUCISSE DE TOULOUSE CE2
PORC AVEYRON
Ingredients: Viande de perc 36% (nes en France, eleves. abattus
et decoupes en Aveyron).sel, dextrose. antioxydant: ascorbate de
sodium. ardme naturel. poivre. Boyau naturel de porc

Fabrigue dans un alelier qui utilise : gluten. oeuf, Lait, moutarde. céleri

1 conserver entre 0° ef 4°C @ E
R consommer des ouverture et cuit 3 cosur R

Valaurs Nutritionnslles pour 100 g - Energie 835 kJ Soit 2155 keal, Matibres |
| grasses 167 g Dont Acides gras saturis 67 g, Elwm 0.5 g Dont Sucres 0.5 g,

I

i ) _ Proteines 178 o, Sel 172 N
1 consommer ; :

i Poids net - 1964k

28.02.25

LARDONS FUMES

Lardons fumés au bois de hétre

Ingrédients « Ingrediénten

Poittine de porc 88% lorigine UE), sau, sel, sirop de glucos
acidifiants - acétate de sodium et lactate de potassiur
antioxydant  érythorbate de sodium, conservateur © nitrite d
sodium

Transformé en France & partic de viande d onigine UE

Bon appétit.

I.c chef de Production

Erik VINUALEZ

SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective FR
— 8 avenue Marcel Paul — 33270 Floirac — 33-132005
Tél : 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 — sirec33@sirec33.fr



Floirac, le 20/01/2025

Avenue Marcel Paul
33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Samedi 22 Février 2025

Duo de mais au thon

FFoie de poulet persillade
~ Salsifis au jus
Camembert bio

Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tracabilité de la filiére viande, comme l'atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.

Foie de Poulet sous vide

Origine  France
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Bon appétit.

I.c chefl de Production
Erik VINUALEZ

SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective ER
— 8 avenue Marcel Paul — 33270 Floirac — 33.12;.005

Tél : 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 — sirec33@sirec33.fr



