Floirac, le 21/11/2025
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Avenue Marcel Paul
33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Lundi 08 décembre 2025
| Betleraves vinaigrette bio
Saucisse grillée
Chipolatas pois feves
I:pinard béchamel bio au fromage
) ~ Edambio
_ Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contrélée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en

vigueur sur la tracabilité de la filicrgy 2 de
I'étiquetage du lot fourni. f
SERRAULT  CAPDENAC AVEYRON
cmm_nm THCEZ SO g

Ingredients :Viande et gras de porc (Pores nés en France. éleves, abattus et
) découpés en Rueyron) '
eau. sel, dextrose. antioxydant : E301, arome naturel. arome natural de poivre
boyau naturel de mouton

Conditionne sous atmosphére protectrice LATAS TRAD
A consommer dés ouvertura et cuit 3 cosur T3]

/1 Soit 22804 kcal, Hafidres

cides 071 g Dont Sucres 0.70 3, VIANDE DE PORC FRANCAISE
A consommer ‘ Epaule, mal ras de porc, sel, épices, sirop de
jusqu'au Pu:ds net ng m:oﬂnﬁm::m’wﬂ:{ ‘:lm!mn dn sodium, antioxydant ;
131225 ascorbate de sodium, colorant : carmin, arbme naturel

enveloppe : boyau naturel de mouton

Peut contenir des traces de SULFITES st D'OEUF
Conditionné sous atmosphére protectrice

& consommer cult & coeur

J 961375 | 021123'

R
33.036.007
UE

Déclamation nutritionnells
Pour 100g

aiour én: 210kel®T3kd |} OT A consommer jusqu’au
Matidras grasses : 15.19

Acides gres satur: 6.2 9 25490301 15.12.25
Glucides: 219 PRIX

Sucres: 00 Poids net Prix/kg

Protéines : 16.59

sel: 150 1 0,00€/kg
Bon appell!

I.e chef de Production
Erik VINUALEZ

DED" a +4°C.

SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective
— 8 avenue Marcel Paul — 33270 Floirac —
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Floirac, lc 21/11/2025

Avenuc Marcel Paul
33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivic par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Mardi 09 décembre 2025

~ Carottes bio vinaigrette

Boules de beeuf a la provengale
Poisson pané
Haricots beurre persillade

Yaourl bio a la fraisc

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tracabilité de la filiére viande, comme ['atteste la reproduction de

I'étiauetage du lot fourni.

TS BOULE au BOEUF / BEEF BALL e o

-, Ererge/Ererge 873k N0kel
<S> Maberes grasses / Vellen 159
lon! acces gras salures / waarvan verzadigak 64g
Guades / kealtydraten 185
Preparation hachée de 70% de viande de beeuf et de proteines de sop., assaisonnée, surgelée. don! SLYES FWaanan SIS Lig
. Al . - - Fbres alrrentares / voedingsvezers 25
Réf - W Gehaktbereiding van 70% rundviees en emwitten soja, gekruid, bevroren. rolones/ Clien 6
fsel/ Zoul 109

5 1 Z Ingredients : Viande de boeuf (origine : UE et non UE (Royaume-Uni)) (0%, proéines végetales de SOJA réhydratees (25%), oignons, chapelure de BLE (farne

de BLE, sef), concentré de tomate, sel, poivre. Pourcentage de matieres grasses inferieur a 15%.

Ingredientan : Rundviees (70 %), eiwitten zijn gerehydrateerd SOUA (25 % ), uien, paneermeel (TARWEmeel, zout), tomalen puree, Zout, peper. Maximaal 15%
VET

Mise en oewve * A CONSOMMER CUIT A COEUR. A cuire sans decongétation lapoéleouenwutetseavecmpeudemahefegtasseetaleudouxpemhm

10 minutes ou aufour & 150°C pendant 30 mirutes.
piéces de / stuks |Uitvoering: TE CONSUMEREN IN EEN WARM HART. OM TE KOKEN ZONDER ONTDOOEN in de koekenpan of braadpan(startkabel) met weinig vet en op

van een kaag vuur gedurende 10 minuten of in de oven op 150 "C gedurende 30 minuten.

30 g environ

FR
76 278 001
CE

Poids net:

Nettogewicht : Surgek le (N° de lot)/ nummer vande  Prooutsugelé a consenver & 18 © Bewaren by 18°C
par'lij : 0THORD25 Ne pas jecongeler un produtt décongele. Na ontdoonng niet

™ oprieuw Ivnezen
5 kg Aconsommer de préférence avantle | . oron 76340 Foucamont

Ten minste houdbaar tot end : 071042027 (01)03255790005125(15)270407(10)071025

FR
76 278 001

CE
Poids net: 1\ Le chef d¢ Production

NEHOGEWICH | g\yocis e de oy ummer van de Erik VINUALEZ

party - 2600812025
5 kg A consommer de préference avant le/

Bon appétit.

Ten minste houdbaar tot eind : 26022027 . .
dicat Intercommunal de Restauration Collective FR
- 8 avenue Marcel Paul - 33270 Floirac — 33-“22005

Tél - 05 56 48 B1 60 - fax : 05 56 32 41 65 - sirec33@sirec33.fr



