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INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES
Mercredi 7 Mai 2025

Salade de pois chiches

Foyers : Filet de poisson Normande
Haricot beurre persillade
Mimolette
Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contrélée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tragabilité de la filiére viande, comme l'atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.

LARDONS FUMES

Lardons fumés au bois de hétre
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Poitrine de porc 88% (ovigine UE), eau, sel, sirop de glucose,
acidifiants : acétate de sodium et lactate de potassium

tioxydant : érythorbate de sodium, © nitrite de

sodium.
Transiormé en France & partir de viande d'origine UE

Bon appétit.

Le¢ chef de Production
Erik VINUALEZ
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