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Pomme de terre a la rouille

Andouillette
Salsifis persillade
Camembert
Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tragabilité¢ de la filiére viande, comme l'atteste la reproduction de

['étiquetage du lot fourni.
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ANDOUILLETTE
ZUIVER VARKENSVLEES

Ingrédients ingediénten

Estomacs de pore, fuseaux de porc, rosette

de porc (origine UE), oignons, sel, plasma de |

Eorc, poivre, conservateur : E250. |
oyau naturel de porc.

1/ Mode demplo
Moded s pour cuson . Ds W (asonome,

cuire Jes andouillettes 15 minutes 2 180°C four préchauffé.
A consommer cuit & ceeur {+70°C ceeur pendant 2 minutes).

A consommer 48h apres ouverture.

Varkensmagen, varkensdarmen, varkensrozetten | :

. Instructies voor gebi uik

Instructies voor doorgaren : Bak de anduuillettes in een
stronormschaal gédurende 15 minuten op 180°Cin een

¥parverwarmde oven.

Goed doorgaar nuttigen (+70°C gedurends 2 minuten).

Na apening binnen 48K consumeren.

a
(herkomst E%), uien, zout, varkensffasma, peper,

' conserveermiddel: E250. Natuurlijke varkensdarm.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g
Gemiddelde voedingswaarden per 100 g
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Bon appétit.

Lc¢ chef de Production
Erik VINUALEZ
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