Floirac, le 19/07/2024

Avenue Marcel Paul
33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES
Vendredi 09 Aout2024

Concombre persil

Saucisse grillée au jus
Tomate a la provengale
Saint Moret
Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en

vigueur sur la tracabilité de la filiére viande, comme ['atteste la reproduction de
I'étiquetage du lot fourni.
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Yoz
SAUCISSE DE TOULOUSE

INGREDIENTS: Epaule, maigre, gras de porc, sel, épices, sirop de
glucose, saccharose, acidifiant :acétate da sodium, antioxydant : E

ascorbate de sodium, colorant . carmin, ardma

enveloppe : boyau naturel de poro H
Pewl contenir des traces de SULFITES ot D'OEUF

Conditionné sous atmosphére protectrice

A consommar cull A cosur

Bon appétit.
Ie chef de Production
Erik VINUALEZ
SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective FR
— 8 avenue Marcel Paul — 33270 Floirac — 33.167.005

Tél : 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 — sirec33@sirec33.fr £
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INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Samedi 10 Aout2024

Quiche lorraine

Foies de poulet persillade
EEndive braisée
Petit suisse nature sucré
Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tracgabilité de la filiere viande, comme l'atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.
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Bon appétit.

Le chef de Production
rik VINUALEZ

SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective ER
— 8 avenue Marcel Paul - 33270 Floirac — 33.167.005
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