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Concombre mais

Réti de pore au jus
_lrpma.rd bccham(,l bio au l‘romdgc
E : Liégeois vanille gdramcl B

I : Li¢geois au Lﬂde

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contrélée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tragabilité de la filicre viande, comme 'atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.

ROTI PORC FR AFNOR CUIT

ISSU DE VIANDE DE PORC LABEL ROUGE
Lot ;4395001788 21/02/26] Amicle

25.27.8222245201. 50 P:ncls Net D 408J£g ﬁ037869

Roti de por u cuisit, cuil, reltigers

INGREDIENTS

Viande de poragLabel Rouge 97%, oignons, sel, huile de colza, poivre, persil. thym, laurier
rd

Pore : Gefgine France

VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g)
Esiergie 613kJ/146kcal; matiéres grasses 6,0g dont acides gras saturés 2,4q
#lucides Og dont sucres Og: protéines 23q: sel 0,459

ORIGINE PORC FRANCE

AFNOR NF V 46003

Déconditionner a froid, éliminer le jus de cuusson, trancher a

froid. Couper de fines runches (de 50g par exermplelRéchaulfer

les tranches au four mixte (3 @ 4 rmn a 140-150°C) ou a air pulsé

(3 a5 mna 160°C) avant de servir Napper d'une sauce chaude.

Lot : 4395001148 A gonsomimer B.EM.LL _ 21/02/25 —

Bon appétit.

I.¢ chef de Production

Erik VINUALEZ
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