Floirac, le 03/04/2025

Avenue Marcel Paul
33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES
Vendredi 4 Avril 2025

Salade d’haricots verts a la nigoise

Saucisses grillées au jus
Pomme de terre persillées
Saint Nectaire
Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contréolée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tragabilité de la filiére viande, comme ['atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.
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PORC AVEYRON
Ingrédients: Viande de porc 38% (Drigine: France), eau, sel. dextrose.
antioxydant.ascorbate de sodium, ardme naturel. poivre.
Boyau naturel de mouton

Conditionne sous atmesphere protectrice -
R consommer des ouverture et cuit & coeur é 9’:':":-":“‘ IE.
fi conserver entre 0° et 4°C. )

" Valwurs Notritionnebbes pour 100 g : Enargie 535 k3 Soit 2165 kcal, Watikres
grasses 16 g Dont fAcides gras saturés 87 g, Glucides 0.5 g Dont Sucres 05 g.
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ingredients Viande de porc 95% (nés en France, eleves, abattus
ot decoupes en Rueyron) sel. dextrose, antioxydant ascorbate de
codium. arome naturel, poivre. Boyau naturel de porc

fi conserver entre 0% 8t 9°C @
fl consommer des ouverture el cuit a coeur = )
Vateurs Notritionnshles pour 100 g : Energie 895 K1 Soit 2155 keal, Matiéres ‘

; turés 67 g, Glucides 0.5 g Dont Sucres 05 g
grasses 187 g Dont ficides ngﬁz:tﬂ::: " l:n.l 1 'l

Bon appétit.

Le chef de Production
Erik VINUALEZ
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