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INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Jeudi 27 Février 2025

Radis beurre bio

I : Seiches a I’ancienne(porc)
Riz bio camarguais 1GP

Fromage blanc aux fruits J

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tragabilité de la filiere viande, comme ['atteste la reproduction de
I'étiquetage du lot fourni.

Spécialité” Espagnole Pt

races possibles de fruits & coque.
mise en oeuvre pour 100 g de praduit fini.

@- Valeurs nutritionnefles n
Enamio

47000 VILLEUNEUVE
S/L0T

CHAIR A SAUCISSE kg S/V FR

Viande de pore (FR), sel, sirop de glucose, correcteur d'acidité : E263,
saccharose, dpices, antioxydants : E301, E315, arBmes naturels@0R

Valours nutritionnelles pour 400g : Enargie 223kcal, Lipides 17,19
dont 6,69 Acides Gras saturés, Glucides 11g dont 0.3g Sucres,
Protéines 18,9g, Sel 17g.

R conserver entre 0 et 4°C

N'delot 423060
Daie d'embailage 24“225 m?:.:g&sa%r?mer 130325

- Bon appétit.
Le chef de Production
Erik VINUALEZ
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