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Mardi 25 Mars 2025

Carottc bio vinaigrette B

Roti dc_: porc au jus
Potatoes

Yaourt bio, a la fraisc

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contrélée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tracabilité de la filiere viande, comme ['atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.

ROTI PORC FR AFNOR CUIT

I1SSU DE VIANDE DE PORC LABEL ROUGE
Lot : 4395003211 A consommer jusqu’au 07/04/25 —Artcle :

25.72.8223858101.47 Poids Net: 227_1_k9 037869

Héti de porc cueing, cuil, réfrigers
INGREDIENTS :
Viande de porc Label Rouge 97%, oignons, sel, huile de golza. poivre, persil thym, laurier

Porc : Origine France

VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g)
Energie 613k.J/146kcal: matiéres grasses 6,0g dont acides gras saturés 24q:
glucides 0g dont sucres Og: protéines 23g: sel 0,45¢

ORIGINE PDRC ; FRANCE

AFNOR NFY/ 46.003

Décundiﬁo”‘: froid, éliminer le jus de cuisson, trancher a

froid. Coliper fines tranches (de 50g par exemple)Réchauffer

les ranches au four mixte (3 4 4 mn a 140-150°C) ou a air pulsé

(3 & 5 mn a 160°C) avant de sarvir. Napper dune sauce chaude.

Lot : 4395003211 A consommer iusau'an 07/04/25

Bon appétit.

I.¢c chef de Production

Erik VINUALEZ
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