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FIORAC

Avenue Marcel Paul
33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES
Vendredi 21 Mars 2025
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l lan a la vanille

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en

vigueur sur la tragcabilité de la filiere viande, comme ['atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.
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Ingrédients : Viande et gras de porc origine France (89%), eau. sel, dextrose. apl:mm!wn(dmt EE‘E stabilisants : E451
£450. Boyau naturel de porc. Fumée au bows de hétre

Traces éventelles d'OEUF et de LACTOSE

R richauffer au ban-marie § 3 7 min @ L'eau frémissante

fiprés ouverture. & consommer rapidement

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g
A consommer jusqu au
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g Hatres gases () 2 16 Sabws @ | 0|
Lok s SNPO0ER 2 n1akg Blucides @ | 05 dont Sucre @ Teas
i Protéines (g) 7¢3?s§ng) BEOE
0 1011 Poids net 2/018kg
/8 p SAUCISSES FUMEES CUITES TRANCHEE
’-‘i ¢ L Wicle 40  Lot: 45070019 DLC 130625 -
&/ 6 Espr Restauration 21 de Beaufeu £S5 30018 7221 Roeze sur Sarthe -080-007

Froduit pasteourse.
FR-72-080-007 it A conserver entre U et ~4L.
Eapri Restauration 1 de Beaufeu C5 3008 72210 Roeza sur Sarthe

Bon appdtit.

LLe chef de Production

Erik VINUALEZ

SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective FR

— 8 avenue Marcel Paul — 33270 Floirac — 33.167.005
Tél : 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 — sirec33@sirec33.fr G



Floirac, le 27/02/2025
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“FLOAC

Avenue Marcel Paul

33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Samedi 22 Mars 2025

Salade de pomme de terre au hareng

Foie de poulet persillade

_ ~ Salsifisaujus

l’clll suissc C nature sucr¢
~ Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contrilée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tracabilité de la filiere viande, comme ['atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.
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Lot 507625 Classe B
f conserver entre 0°C et +3°C mm
b 144! !L UBIB3H

Bon appétit.

I.¢ chef de Production

Erik VINUALEZ

SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective FR
— 8 avenue Marcel Paul — 33270 Floirac — 33.13‘2005

Tél : 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 — sirec33@sirec33.fr



