Floirac, le 21/06/2024

ey
ON. FLOIRAC

Avenue Marcel Paul
33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Vendredi 2 Aott 2024

Tomate a la croque au sel

Jambon blanc cornichon
Macédoine sauce cocktail

Yaourt bio abricot framboise

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contréolée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tracabilité de la filiere viande, comme l'atteste la reproduction de

l'étiquetage du lot fourni.

48789 JAMBON CUIT SUPERIEUR
DECOUENNE DEGRAISSE SYSCO
INGREDIENTS: JAMBON DE PORC-SEL-SIROP DE
GLUCOSE-DEXTROSE-ANTIOXYDANT E316-
AROMES NATURELS-CONSERVATEUR:E250
Déclaration nutritionnelle (pour 100g) - Voir étiquette /fim produit

Transformé en France 2 partir de viande d'origine UE
. 6991 03 A consommer jusqu'au : 07/11/2024
rapidement aprés ouverture
A CONSERVER ENTRE 0°C ET +4°C
Poids Net (kg)

LOT :
0 !‘Muuu 071758 7,175kg

A consommer
Date d'emballage : 10/07/2024

48789 JAMBON CUIT SUPERIEUR
DECOUENNE DEGRAISSE SYSCO

Date d'emballage : 10/07/2024 A consommer jusqu'au | 07/11/2024
A consommer rapidement aprés ouverture

Poids Net (kg) LOT @
7,75 kg 699108 CE

Bon appétit.

Le chef de Production
Erik VINUALEZ

SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective FR

) — 8 avenue Marcel Paul — 33270 Floirac — 33.167.005
Tél : 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 — sirec33@sirec33.fr CE




Floirac, le 21/06/2024

Avenue Marcel Paul

33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Samedi 3 Aoiit 2024

Pomme de terre a la rouille

Gigot d’agneau a la moutarde a I’ancienne
Salsifis persillade
Leerdamer
Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contrélée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tracabilité de la filiere viande, comme ['atteste la reproduction de

l'étiquetage du lot fourni.

GIGOT DAGNEAU CUIT SANS 05
~— FR72.253.001CE Elevé Abattu : Nz
Lot :4394008751 ' Aaniommer jusqu'au '|€;0w24 " Article ;

__ 24.199.8214390801,95p0c/s N '
aaﬁgg%u_‘asisﬁsoﬁn; cult, ";‘n{;l.f; B ]45_62_ 0§33 3

Jigot d'agneau 97%, aromes natur e, sel. laurier, thymn arome naturel d'ai
y i
- la « thym, na a

é:;Eﬂl;leR;IgEI‘?g;kON:ﬂE.LES pour 100g) :
' cal; matie 34 ; i
jlucides 0,89 dont sucres 0;::rperi&ri:ze;otjsg;:q’né:ctdes gas:sahess 2.04;

BHevé Abanu : NOUVEL

AFNOR NP v 45,003 - ZELANDE
E FINES

CHAUDE ES TRANCHES A FROID ET NAPRER DUNE SAUCE BIEN

Lot 439400875 A consomr 81 Jusguay 16 24
40087 = T Qu'a 08/,
A conterver entre 0°C ot 4°C ! ).439400875 56 )
0 D1562.0

Bon appétit.

L¢ chef de Production
Erik VINUALEZ

SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective ER
— 8 avenue Marcel Paul — 33270 Floirac — 33.132005

Tél : 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 — sirec33@sirec33.fr



