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Avenue Marcel Paul
33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES
Samedi 17 Mai 2025

Asperge vinaigrette

Endive au jambon

Brie
Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en

vigueur sur la tragabilité de la filiére viande, comme ['atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.

ENDIVE AU JAMBON DE PORC

Tranche de jambon de porc reconstitue cut entourant des endwves cuttes, surgelee

Ingrédients - Endives cuites (87 %), jambon de porc cut reconstiue (33%) [lambon de porc (25%)
(onigme : UE), eau, sel, sirop de gucose, gelifiant | E407, stabiisants (E452), épices et plantes
aromatiques, antioxydant (E316), conservateur (E250)]. % exprimes pour une piéce de 120g.

Mise en oewvre - A RECHAUFFER SANS Valeurs nutriionne les moyennes pour 100g:

*| DECONGELATION au four 15mn a 120°C (therm. 4/5), ENERGE 438 kJ /105 keal
napper de béchamel et de fromage puis mettre 15 mn a MATIERES GRASSES - 259
gratiner idont acides gras satures 0.8g
(GLUCIDES 20g
dont sucres : 129
FIBRES ALIMENTAIRES 139
PROTEINES : 709
[SEL 1079

Bon appétit.

I.e chef de Production
Erik VINUALEZ

SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective FR
— 8 avenue Marcel Paul - 33270 Floirac — 33-132005
Tél : 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 — sirec33@sirec33.fr
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Avenue Marcel Paul

33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES
Vendredi 16 Mai 2025

Concombre persil

Cuisse de poulet persillade
Coquillette

Yaourt bio a la vanille

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tragabilité de la filiére viande, comme ['atteste la reproduction de

l'étiquetage du lot fourni.

Haut de cuisse de poulet jayne x20

Origine . p

Emballé L 13/95?5 .
~ Nos découpes
 de voloille crues

rance

410 CUISSES DE POULET

4180-2006
Poids net
21672
R conserver entre 0 [ et <4 [ Fensammer uE Ih23/05/’25
ORIGINE FRANCE Eleve par MARCOU Pascal

—

Bon appétit.

Le chef de Production

Erik VINUALEZ

SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective FR
— 8 avenue Marcel Paul — 33270 Floirac — 33.132.005

Tél : 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 — sirec33@sirec33.fr




