Iloirac, le 19/07/2024

Avenue Marcel Paul
33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ETDES PARENTS D'ELEVES

Samedi 17 Aout2024

Sardine a 'huile

Boudin aux pommes
Carotte paysanne
Cantal
Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tracabilité de la filiere viande, comme l'atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.
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INGREDIENTS : SANG ET GRAS DE PORC (origine: France):
DIGNONS; SEL. AROMES NATURELS. POIVRE; DEXTROSE
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Bon appétit.

Le chef de Production
Erik VINUALEZ

SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective FR
— 8 avenue Marcel Paul — 33270 Floirac — 33.1&.005
Tél : 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 — sirec33@sirec33.fr




Floirac, le 08/08/2024

ON'FIOIJ&A:

Avenue Marcel Paul
33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Vendredi 16 Aot 2024
Melon d’Espagne

Blanc de poulet sauce barbecue
Chips
Saint-Moret
Compote berlingot

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contrélée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en

vigueur sur la tracabilité de la filiere viande, comme l'atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.

10 FILETS POULET
Sous Vide

Poids net

1392kg
A conserver entre 0°C et +4°C Respsmmens i 3"22/[]8/24

DRIGINE FRANCE

Bon appétit.

Le chef de Production
Erik VINUALEZ

SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective ER
— 8 avenue Marcel Paul — 33270 Floirac — 33.167.005
Tél : 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 — sirec33@sirec33.fr .




Avenue Marcel Paul

33270 Floirac

Tel 0556 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

Floirac, le 19/07/2024

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Vendredi 16 Aout2024

Melon d’Espagne

Paélla chorizo poulet

Creme dessert chocolat

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en

vigueur sur la tragabilité de la filiére viande, comme l'atteste la reproduction de

I'étiquetage du lot fourni.

HAUT DE CUISSE
DEJOINTE POULET

Eleve par - SRS CLRIROUIN (85)
Produit frais - Classe A

A conserver entre 0 et 4° [ Lot
fi cansammer cuit a coeur 2212400141 Poids net
R consommer jusqu au 21.08 2024 2.534kg

Expedie Le - 03.08.2029 Prix/kg

/ PN [ ORIGINE FRANCE
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Bon appétit.

I.e chef de Production
Erik VINUALEZ

SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective ER
— 8 avenue Marcel Paul - 33270 Floirac — 33.167.005

Tél: 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 — sirec33@sirec33.fr

CE




