Floirac, le 19/07/2024
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Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ETDES PARENTS D'ELEVES

Lundi 12 Aout2024
Melon

Tomate et pomme de terre farcies

Tomme noire
Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contrélée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tragabilité de la filiere viande, comme l'atteste la reproduction de

l'étiquetage du lot fourni. POMME de TERRE FARCIE CUITE

Ingrédients - Ingrediénten
»rre farcie gamie dune farce de viande de beeuf, viande de volaile et protéine de soja recouvert d'une sauce
Tomate éwdée (67 7%). wande de volaille (ongine LE ) [ 20% ), protéines de SOUA rshydraless (9 5% cgnons bianche, cute, SUIQEIEE
g i ST Ingrédients - Demi pomme de terre cue 55 5%, viande de beeuf (13.4%) (origine UE et non UE
cordient &) S i (Royaume-LUni)), viande de volaille (8 5%) (origine UE), protéines de SOJA réhydratées (8%), oignons,
sel, persil, ail, poivre
reprong) (20%). gerahyardeerd - sauce blanche (11%) : eau, amidon modifie, EMMENTAL fondu (EMMENTAL (5.5%), FROMAGES,
| BEURRE, eau, protéines de LAIT, amidons modifiés, LACTOSE RUM, seis de fonte (E331, E452),
s5pl - Lofummer 200X gelifant (E407)), matiére grasse végeétale (tournesol), OELIF, sucres (LACTOSE-sirop de glucose-sucre),
orsomimer de préférenoe aver N nsle sel arbmes naturels, épices ;
whear ol ZROPIXTE Pouwrcentage exprimes pour une piece de 180g N® e ol 13003 004
Fabriqué dans un atelier qui utiise aussi du bié A consommes de greléerence wvant e
1020 0E
_ Tomate farcie cui - (
e farcie cuite 120g
Tomate évidée gamie d : co s i wivi e 1200 A
mie d'une préparation 2 base de vian - o -
ande de beeuf et de viande de dinde, assaisonnée, cuite, surgelee \,,:5';35
—_
INGREDIENTS :
Tomate évidée (origine France) (65%), viande de boeuf ;
— : ) 2 (onigne France) (13%), i
gﬂ;'!:e;ﬁ?:cys%), :echalot&s. oignons, eau, chapelure de BLE, sel, (ai‘ hu;evgxed;gﬁe ;
Tomate farcie cit 120g iiar ovine/ de boeuf entrant dans la composition de ce produt est dorigine :urj-hr-_».h-ﬂ) baues ef nudnbomekes movernes pour 100g
Fﬂzbnme dans un atelier uilisant également du soja =) }‘F"TF.'.;\I‘: et Okl T3k
°lat - exprime pour une piece de 120g. i WSSES 1
2:’ IOTDTMZZOQT P Gg a0 @ik (ras salurig “—l‘j
CONSommer de préférence CONSEILS DE MISE EN OEUVRE ' 361
avantle (DDM) - 07/12/2024 Sans decongélation, sans sel, sans matiére grasse, dans une plaque gastro avec ou > Dg
= e | sauce, au four & chalewr seche a 150/175°C, pendant 30 a 45 minutes en fonction des T 20g
. AR
Bon appétit.
Le chef de Production
Erik VINUALEZ
SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective FR
33.167.005

— 8 avenue Marcel Paul — 33270 Floirac —
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I'loirac, le 08/08/2024

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tragabilité de la filiere viande, comme 'atteste la reproduction de

Lundi 12 Aout 2024

Melon

Wings de poulet i

Chips

Saint-Moret

Gourde lactée

l'étiquetage du lot fourni.
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Fabnqus par :
MAVESAS

C53001

SEBIM RLGENT

85 065. O(D
\CE
GTIN : 93230891757138

LOT : 043352753792
Date de production :

Produit surgelé le -

A consommer de préférence avant le :

Aconserver a:-18'C

Ne jamais recongeler un produit décongealé.
FROD COLIS 200/ CHEMBAT / G027/ 1812/23 15:26

181’1 212023
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COQ AILES NATURE 5K I0F MC CG

Manchons de poulet traités en salaison, cuits, surgelés.

INGREDIENTS :

Manchons de paudet [arigine : France, sirop de ghucose,
sd, frine de BLE, fitve de b€, ardme naturel,

106g de manchores de padet mis en Yaure pour 100g de pradut
fin.

Fabriqué dars un atdier qui uliise : sqa, lait, oad,

(01)93230891 757! 3831 03)005000t 15)25061

célen, mostarde.

Bon appétit.

£nergie :
Matigres grasses

Glucides

Fibres afimentaires
Protéines
Sal ;

dont acides gras saturés :

dont sucres :

22708457

MODES DE PREPARATION :

Sans désangélation en barquetie pavoro| + 2
Aumicro-ondes 650 wdars un contenant avec
un peu d'eau etet ceuvert dun flm dimentaire

8274 198 keal
10g
284¢

Poids uet :
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I.e chef de Production

Erik VINUALEZ
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