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INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Samedi 3 Mai 2025

Duo de mais au thon

Noix de joue de porc confites
Purée Saint-Germain
Camembert
Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contrélée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tracabilité de la filiére viande, comme l'atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.

CODE: 3SJOPO306
NOIX DE JOUE DE PORC CUISINEES CONGELEES

Produit congelé le | A consommer de préférence avant le

Poids pet

23/C8/2024 22/02/2026

NOIX Df: JOUE DE PORC TRAITEES EN SALAISON ET CUITES

kg

SOUS VIDE AVEC UNE SAUCE CUISINEE AUX QIGNONS,
INGREDIENTS : [Noix de jous de porc 84 4% eau, cignen, sel, dextrose, épaississant

amiden modifié. exhausteur de golt EB21, poivre lactose (lait), ardmes [gluten. [ait)
muscadi, extrait de viande et graisse de coeuf (antioxydant 10), oignen, colorant

E150¢ *pourcentage & |a mise en oeuvre (pourcentage de nox de joue de porc apres
¢uisson environ 54%) ORIGINE DE LA VIANDE LE

CONSEI.S DE PREPARATION Apres gécongélation préaiable. plenger (e sachet dans
sau boulliante pendant 20 minutes ou retirer du sachet et faire réchauffer au four ou

dans un 3 casserole

VALEUF:S NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 1000g:

Energie 451k.- 108keal- Matieres grasses 4.3g dont acides gras saturés 1.9g-

Glucide <0 .5g dont sucres <0.5g- Fibres alimentaires 0,7g-Protéines 15g- Sel, 1.5g

A congerver 24heuras dans le réfrigérateur
ns l@ compartiment & giace

gelataur an respactant la

date de durabilté minimale indigués
A4S RECONGELER UN PRODUIT DECONGELE

lot 12423696 IH“ ||
314454251 068810
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Poitrine de porc 88% (onigine UE), eau, sel, siop de glucose,

acidifiants : acétate de sodium et lactate de potassium,
antioxydant : érythorbate de sodium, conservateur : nitrite de
sodium

Transformé en France b partir de viande d'origine UE

A consommer jusqu'au / 1ot : voir sur le film

G é sous

Varkensspek 88% (Oorsprong EU), water, zout, glucosestroop,

etaat en

ok ddel il

HERIOM;T - VERWERKT IN FRANKRUK VAN VLEES VAN EU
DORSPRONG

‘e gebruiken tot / PARTL NR / 23 FILM
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Bon appétit.

Le chef de Production
Erik VINUALEZ
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