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Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Mercredi 18 Décembre 2024

Lentille vinaigrette

CL :Boules d’agneau sauce ¢pices du soleil

Riz basmati

~ Cantal
Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en

vigueur sur la tragabilité de la filiére viande, comme l'atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.

BOULE A L'AGNEAU

(gewy)
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Ref | Preparation hachee de viande dagneau, proteines de soja, viande de mouton et vande de dinde, surgelee
Ingredients : Viande dagneau (20%; (origine UE ou hors UE), proteines de SOJA rehydratees (20%)
eau. viande de volaile (16,9%) (origine UE), viande de mouton (16%) (onigine UE ou hors UE), chapelure
de BLE (farne de BLE, sel). gras dovin (1,5%), fibre de bambou, sel. ai, powre
pieces de
30 g environ
g Mise en oeuvre : A CONSOMMER CUIT A shars nutborneles moyennes por 100g
t COEUR. ENERGIE BT k) 211 bed

A CUIRE SANS DECONGELATION a la poéle ou
en sauteuse avec un peu de matiére grasse et
a feu doux pendant 10 minutes ou au four a

Poids 150°C pendant 30 minutes. Ao AENTATE e
= g e |

L (f :" . ®ation (N® de lot FR
Ac ansor ‘j‘l*' fe préférence aant e 76278 001 | "
o <t (01)03255790003152(15)260520(10)201124

Bon appétit.

I.e chef de Production
Erik VINUALEZ

SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective ER
— 8 avenue Marcel Paul — 33270 Floirac — 33.167.005
Tél : 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 — sirec33@sirec33.fr Ce
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Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Mercredi 18 Décembre 2024

Lentille vinaigrette

Foyers : Sauté de mouton provengal
Riz basmati
Cantal
Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contrélée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tragabilité de la filiere viande, comme ['atteste la reproduction de

l'étiquetage du lot fourni.

o = SAUTE MOUTON FRANC
= SAUTE MOUTON FRANCAIS SV 2KG EPAULE / GIGOT ASHa
EPAULE / GIGOT
———
e 2,0
2,066Kg === . "’ 86Kg
e Conditionné le :
Conditionné le : S — 13/12/2004
A T T 08 E A CO%SOmmer jusqu'au :
consommer jusqu'au : EE 5/1 2/2024
22/12/2024 —— U
Lot: 94502055 sEm— Ne
Ne E FRANCE
FRANCE =SS  Lleve: i
Eleve : ISR rpance H
FRANCE === Abattu: $
Abattu : u e RANCE N
FRANCE e :
é% Decoupe : i
Decoupe : Sememee——  FHANCE s
FRANCE = FHANCF_ ) 5
FRANCE  s3167.002 % sommer cuil :
sonsommer cui I verenire0el +4C :
:onserver enire 0 el +4C P s wm— Garbc
Bon appétit.
Le chef de Production
Erik VINUALEZ
SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective FR
— 8 avenue Marcel Paul — 33270 Floirac — 33-122005

Tél : 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 — sirec33@sirec33.fr



