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Chou blanc bio vinaigrette
CL : Boule d’agneau épices du soleil
CL : Filet de poisson épices du soleil
I : Sauté de mouton a I’oriental
Semoule bio
Créme dessert vanille

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tragabilité de la filiere viande, comme l'atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni. .

o FR Préparation hachée de viande d'agneau, de proteines de soja, de viande de 3-
I S‘Isco e VOMalle et de viande de mouton, surgelée. Ingrédients - Viande d'agneau (20,1%) i.

°
chapelure de BLE (farine de BLE, sel), gras d'ovin (1,5%) fibre de bambou, sel, ail,
Ssen Ia Sponrr _Information allergénes : les allergénes figurant dans la liste des ingredients

BOULE A L'AGNEAU 30G /
BALL BURGER VAN
LAMSVLEES 30G

A consommer de préférence avant le/ Numéro de lot/
Ten minste houdbaar tot / Partijnummer:

2000272027 - lot - 2000872025

Réf. Foumisseur : 6319
POIDS NET / NETTOGEWICHT

5_k_g

(origine UE ou hors UE), protéines de SOJA réhydratées (20%) eau, viande de

volaille (16,9%) (origine UE), viande de mouton (16%) (origine UE ou hors UE) Valeurs Nutritionnelles Moyennes Pour 100 g /

Voedingswaarden Voor 100 g
sont mis en évidence en majuscule. Mode demploi : Sans décongélation, cuire 15 Energe - Energe 1914 K/ 245k
minutes dans une sauteuse a 100°C a couvert avec de l'huile ou cuire au four a Maberes grasses - Vellen 159
150°C, sur une plaque avec papier sulfurisé dans un four ventile préchauffé pendant | gt aades gras satures - waavan
30 minutes. A consommer cuit a coeur. Condition de conservation : A conserver a verzadigoe velzuren 550
-18°C ou moins. Ne pas recongeler un produit décongelé Gluades - Koolhydraten 459
don! SUCTES - WaaVan sukers 19
Protenes - Ewetten 13
Sal - Zout ig
NL Bereiding van lamsviees, van plantaardige emitien, gevogelteviees en
schapenviees, diepgevroren., Ingredienten : Lamsviees (20,1%) (EU en niet-EU
oorsprong), gerehydrateerde SOJA-eiwitten (20%), water, gevogelteviees (16,9%)
(EU oorsprong), schapenviees (16%) (EU en met-EU oorsprong) paneermeel van
TARWE (TARWEmeel, zouf), schapenvet (1,5%), bamboeveze!, zout, knofiook. “
peper i ie - de allergenen vermeld in de ingredienteniijst, staan in QuALTEASSUREE T
hoofdletter. Bereiding : Bak zonder te ontdooien 15 minuten ipegedekd in een GEGARANDEERDE KWALITEIT
sauteuse op 100°C met olie, of back 30 minuten op een bakplaat met bakpapier in — Sysco'—
sen voorverwamde heteluchtoven op 150°C. Goed doorgaar consumeren. Bewaring
Bewaren bij-18°C of lager. Niet opnieuw invriezen na het ontdooien W Site de fabrication audité selon les
76 278 001 standards de qualité et de sécurité
Q CE des aliments Sysco
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