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INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Samedi 7 Septembre 2024
Rillette de thon

Tripes a la mode de Caen-Carotte

Brie
Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contrélée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tracabilité de la filicre viande, comme l'atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.
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VIANDE
BOVINE
FRANCAISE

carottes, vin blanc, oignons, sel, poivre, extraits d'épices, extrait d’ail. / FR \

CONSEILS DE MISE EN (EUVRE : \ 75-"gg-°°1 )

A consommer cuit 3 cceur. Mettre les tripes dans une casserole 15 e P
minutes a petits frémissements. Les tripes doivent &tre bien chaudes. S 3" 061432 " 114212

CONSEIL DE CONSERVATION :
A conserver entre 0-4°C. A consommer dans les 2¢h aprés ouverture. § & .onsommer jusqu'au :

Valeurs énergétiques et nutritionnelles moyennes pour 100 07 1 0 2024 Po'ds nEt .
Energie| Matiéres grasses| Glucides [Fibres alimentaires| Protéines | Sel _

465 kJ | 3,6gdont acides | <0,5g dont Nu @ I3

110keal | gras saturés - 1,8 [sucres <0,59| <0+ 199 (119 5& ég

son appetit.

INGREDIENTS :
Estomacs de bovin (origine France), eau, pieds de bovin (origine France), TN || “‘ | | “'

Le chef de Production
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