Floirac, le 19/05/2025
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Avenue Marcel Paul
33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Jeudi 5 Juin 2025
Salade de pates bio

Gratin de courgette au beeuf VBF

Petit suisse aromatisé bio
Pasteque

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en

vigueur sur la tragabilité de la filiére viande, comme l'atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.

Fabriqué par BIGARD ZI de Kergostiou B.P. 53 29383 QUIMPERLE CEDE

VIANDE HACHEE EGRENEE 1KG x 6 SURGELE
VBF SURGELE |

Ingredient. 100% pure |
Pngum dem

iande bovine.
grasses inferieur a 15
bteines de viande inferieur a 15%.

Produit fabriqué I¢ / congelé le @ 24/02/25
A consommer de p férence avant le - 24/02/26 !J i
Poids net : 1,000 Kg 3 1273

Ne jamais recongelef un produit décongelt;\ conserver a -18°C “ l 50/ M G *
0650 A CONSOMMER CUiT 4 C(FUR 3 L ll

Viey

Origine FRANCE V1073525
17/04/2026  17:13

SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective FR
— 8 avenue Marcel Paul — 33270 Floirac — 33.13‘2005
Tél : 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 — sirec33@sirec33.fr
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Avenue Marcel Paul

33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ETDES PARENTS D'ELEVES

Vendredi 6 Juin 2025

Tomate persil

F :Beeuf bourguignon bio-Carotte

Yaourt bio abricot framboisc

lors de sa réception

a la réglementation en

trolée

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été con

de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme

au sein

2%

vigueur sur la tracabilité de la filiére viande, comme l'atteste la reproduction de

Uétiquetage du lot fourni.
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Bon appétit.

Le chef de Production

Erik VINUALEZ

FR
33.167.005

SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective

— 8 avenue Marcel Paul - 33270 Fioirac —
Tél : 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 — sirec33@sirec33.fr
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Avenue Marcel Paul

33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

Floirac, le 19/05/2025

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Samedi 7 Juin 2025

Magquereau a la moutarde

Andouilletic

Haricots a la tomate

Camembert

Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contrilée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tracabilité de la filiére viande, comme l'atteste la reproduction de

I'étiquetage du lot fourni.
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LARDONS FUMES
Lardons fumés au bois de hét

distribué par SYSCO FRANCE

¥R
A8 449,003
CE
R tongarver antra T ot + L. EMB 384458
— Sysco— | VID7Z - ANDGUILLETTES
Essentials | W X 14906 wuvirgn |

) n - Dans un bac gast )
cure Les andoulLettes 15 minutes 3 180°C four pﬂ'acgllnufrf:mrme
A consommer cuit @ coeur (+70°C 3 coeur pendant 2 minytes).

: Gaar de andouillettes doar n een
gastronormschaal gedurende 15 minuten op 180°C in een voorveridarmde
oven. oed doorgaer nuttigen (+76°C gedurende ? minuteni

N*LOI/a consommer

0107.25 :

jusqu'au :

0107.5

Numéro de Lot :

2U970793001.043

Bon

150
I

Le¢ chefl de Production
Erik VINUALEZ

SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective FR
— 8 avenue Marcel Paul — 33270 Floirac — 33-‘32005

Tél : 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 — sirec33@sirec33.fr




