Floirac, le 29/07/2026

Avenue Marcel Paul

33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Jeudi 30 juillet 2026
Melon
Boules d’agneau aux olives
Boules de blé a la thai
Tomates provengales
Yaourt bio a la fraise

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tragabilité de la filiére bovine, comme l'atteste la reproduction de

l'étiquetage du lot fourni.

4AG300 5 Kg net

Produit surgelé cru

Boul'agneau 33 % 30g

tnerédients * Viande d’aeneau 33% eriginz UE ou hors UE viande de dind. -t de
poulet arivine UE 27%, protéines vegétales réhydratées de SOJA. equ. cagnans
sel plantes aramatiques, épice, légume : tomate. ardmes narurels
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Le chef de Production
Erik VINUALEZ

SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective FR
— 8 avenue Marcel Paul — 33270 Floirac — 33-132905

Tél : 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 — sirec33@sirec33.fr



