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Affaire suivie par : EV-GD

Floirac, le 30/07/2025

INFORMATION A L'ATTENTION

DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Jeudi 28 aout

Radis beurre

Roti de beeuf sauce barbecue

Tomates provencale

Liégeois vanille nappé caramel

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contrélée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tracabilité de la filiere viande, comme ['atteste la reproduction de
'étiquetage du lot fourni.
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ROTI DE BOEUF FR CUIT BIOLOGIQUE
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Réti de boeul assaiscnne. cint, refligere

INGREDIENTS

\‘/nande_ de boeuf ologique* 97%. sel, poivre*
Ingredients issus de | agriculture biologique

Certifie ECOCERT FR-BIO-01

|| Boeuf : origine France

VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g)
Energie 475kJ/113kcal: matieres grasses 3,69 dont acides gras saturés 1.29

|Agriculture UE / non UE

| Déconditionner a froid, éliminer le jus de cuisson, trancher a
Iroid.Couper des tranches fines(de 50g par exemple. Passer les

tranches fines au four mixte(3 a 4 mn a 140 150°C) ou a air pulsé
(33 5 mn 4 160°Clavant de servir et napper d'une sauce chapd CERTIFIE PAR FR-BIO-01
\Lot: 4395009545 A consommer jusquau iogps  ASHCCUMUDMOME

A conserver entre 0°C et 4°C 5

M

Bon appétit.

Le chef de Production
Erik VINUALEZ
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