Floirac, le 12/06/2026

Avenue Marcel Paul
33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Lundi 27 Juillet 2026

Betteraves bio vinaigrette
Boules de beeuf aux épices du soleil
Tortillas
Pommes de terre persillées
Mimolette
Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contrélée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tracabilité de la filiere bovine, comme ['atteste la reproduction de
l'étiquetage du lo) fourni.

_ BOULE AU BOEUF 30G :
@elae

Ref: A Preparation hachée de 70% de viande de beeuf et de protéines de blé rehydratées, assaisonnée, surgelée
Ingrédients : Viande de boeuf (70%) (ongine : UE et non UE (Royaume Uni)), protéines
1 1 de BLE réhydratées (23.8%) (proteine de BLE, farine de BLE, fibre de pois), chapelure
H R de ble (farine de BLE, sel), oignons, concentré de tomate, sel, poivre

Pourcentage de matiéres grasses - <15%
Fabriqué dans un atelier qui utilise du soja

piéces de
30 g environ

PR ngae 5 Conionia 3 TG Mise en oeuvre : A consommer cuit a cosur. A cuire
Ne pas recongeler un produt dscongeié. | SaNs décongeélation a la poéle ou en sauteuse avec VS nuionndles moyennes pou 100g

Ne peut éfre verdu separement un peu de matiére grasse et a feu doux pendant 10 [ENERGIE ) 862K/ 08 keal
GELAE - RD928 76340 FOUCARMONT | minutes ou au four @ 150°C pendant 30 minutes TIERES GRASSES 150
aades gras satures 649
UCIDES 189
| suges 11g
Poids ABRES ALIMENTAIRES 250
2 OTHNES 1
net: 5 kg i -
Date de surgelation (N de lot) FR
1506/2026
A consommer de préféerence 76278 0m
, Tatie: LVARRY J = (01)03255790005118(15)271215(10)150626 ~ —
. i — gy ———
Bon appé¢tit.
Le chef de Production
Erik VINUALEZ
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