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Mardi 24 Juin 2025

Pizza a la Grecque au fromage de brebis

Roti de baeuf cornichon
Haricot beurre persillade
Edam bio
Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tragabilité de la filiére viande, comme 'atteste la reproduction de
['étiquetage du lot fourni.
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Bon appétit.

I.e chef de Production
Erik VINUALEZ
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