Floirac, le 19/03/2026

Ceng ™ FL.

OIRAC

Avenue Marcel Paul

33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60 ‘
Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Vendredi 24 avril 2026
Semoule bio composée
Steak haché bio VBF au jus
Steak de blé au jus
Poélée de haricots
Brie a la coupe/fruit
D : brie/ fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contrﬁ{ée Ior:v de sa rec.eptu:t’:

au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la regleme:;ta?_on o
- ’

vigueur sur la tragabilité de la filiére bovine, comme l'atteste la reproduction

l'étiquetage du lot fourni.

CODE : 018137 CODE : 018136

STEAKS HACHES MARQUES CUITS STEAKS HACHES MARQUES CUITS
DDM:16/01 /27 DDM:08/10/26

Date Fab./LOT :16/01/26 /79620544 Da_te_ Fab.r‘LOT_:DGf'I I?IZS .f795E13523
Origine de la viande: FRANCE Origine de la viande: FRANC

SIEAK HACHE DE LuEUF VLF CUIT SURGE..
DIEPVRIES GEBAKKEN GEHAKTE RUNDERBIEFSTUK VBF-keurmerk

ENVIRON 60 PORTIONS DE 100g ONGEVEER 60 PORTIES VAN 100G
CODE ARTICLE

93000001

SURGELE LE A consommer de préférence avant le: .
D-ieggevrcren op: Ten minste houdbaar tot: Poids Net

/02/2026] 1970872027 '6,000Kg

Pourcentage de matiéres 8rasses_ inférieur & 15% Vetpercentage minder dan 15% |
Produit élaboré en: FRAN E - Origine: FRANCE Product vervaardigt in: Frankrijk - Herkomst: Frankrijk
Conseil de préparation: Apres‘decongel_atlon.gn chambre Bereidingsadvies: na ontdooiing in een koelkamer de
froide, placer les steaks hachés au four jusqu'a une gehakte biefstukken in de oven zetter en in minder dan een
température a coeur de +65°C, uur laten garen tot een kerntemperatuur van 65°C.
Produit & base de viande : ‘
100% viande bovine hachée cuite et surgelée .
lnEgrédlents: 100% viande bovine Iré%redlente.n: 100% rundvlees
DECLARATION NUTRITIONNELLE - VALEURS MOYENNES pour 100g - VOEDINGSWAARD ERKLARING - WAARDE VOOR 100g
‘ ieres I GLUCIDES o ; . °
. , ﬂ‘i i hq'a:?l:::‘; grasses 15,00 | Koolhydraten | * Fibres alimentaires Prolglnes Racf. N L OT 200936
nergie — Voedingsvezels Eiwitten Zout i
: | dont acides Partrjnr'
Energie | 297 ke aras satures 7.3g dont sucres 0g »
[ 27 kcal wa'?,g';?:.‘,:i”udlgde vetzuren og 23,09 0,20q OFT 200938

06:57

*La viande contient des quantités négligeable de glucides *Viees bevat verwaarloosbare hoeveelhaeden koqlhyd_raten - **La teneur en sel est exclusivernent due
a la présence de sodium présent naturellement dans la viande **Het zoutghalte uitsiuitend door de aanwezigheid van natrium nature in viees

connve. g <=7 LI

03300 CREUZIER LE VIEUX
Rk " (01103463490001044(15)270819(10)200936
A conserver & -18°C jusqu'a la date indiquée sur 'emballage. Bewaren bij -18°C tot aan de datum op de verpakking. mus
Ne jamais recongeler un produit décongelé. Een ontdoo:c?product nooit opnieuw invriezen.
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