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Avenue Marcel Paul
33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

Floirac, le 30/12/2024

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Jeudi 23 Janvier 2025

Concombre persil

F : Carbonara

I : Penne régate bio : au be bcurr(,

Yaourt velouté

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contrélée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tragabilité de la filiere viande, comme 'atteste la reproduction de

l'étiquetage du lot fourni.

|
JAMBON CUIT Lardons fumés

- oy au bois de hétre

X

22.136.007
CE

EMB 221364
633376V6 b
Bon appétit.

I.¢ chef de Production

Erik VINUALEZ

SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective FR
— 8 avenue Marcel Paul - 33270 Floirac — 33-1&75-005

Tél: 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 — sirec33@sirec33.fr




I'loirac, le 30/12/2024
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Avenue Marcel Paul
33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES
Vendredi 24 Janvier 2025

Salade verte

Ro6ti de beeuf cornichon

Purée de courgette bio

E : Beignet au chocolat
I' : Tarte au citron

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contrélée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tragabilité de la filiere viande, comme l'atteste la reproduction de

l'étiquetage du lot fourni.
T T

Il

mdpi—— gmngrr—'rmm;.:i 2063 269711014 39500020
I ROSBEEF MACREUSE FR CUIT
L FR 72.253.002 CE  ORIG:FR
Lot:4395000204  Aconsemmerisavac  06/02/25| Article :

25.7.8221452101.40 po.'dsﬂv'\j;p _ﬁsz_ggj()83403

[Réti de boeuf, assaisonns, cuil, réfrigere
|INGREDIENTS
Boule de macreuse 97%, aréme naturel, sel

81975

Boeuf Origin= France

— K .
= S |VALEURS NUTRITIONNELLES {pour 100g)

v O & | Energie 522kJ/124kcal; matieres grasses 4,0g dont acides gras saturés 1 Ag:

——_:‘ o' |8lucides Og dont sucres 0g: protéines 22g: sel 0.744q

|

D.L.G.
|
|

0

8

|

N.: 21003

37368270

BOEUF : ORIGINE FRANCE

| AFNOR NF v 46.003

|Déconditionner a froid, éliminer le jus de cuisson, rancher &
?ru:dACouper des tranches fines (de 50q par exemple).Passer les

=2 o tranches fines au four mixte (3 a 4 mn a 140-150°C) ou a air

. L1 l‘ pulsé(3 a 5 mn a 160°Clavant de servir, napper dune sauce chaude
e w e a

N5 (Lot: 4295000204 A consommer jusqu'au ____06/02/25
) 43860007

CS 30018

Z1. de Beaufeu
72210 Roeze sur Sarthe

Espri Restauration

- A conserver entre (°C et 4°C

Bon appétit.

I.e chef de Production
rik VINUALEZ

SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective FR
— 8 avenue Marcel Paul - 33270 Floirac — 33'132005

Tél : 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 - sirec33@sirec33.fr



Floirac, le 30/12/2024

Avenue Marcel Paul
33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Samedi 25 Janvier 2025

Sardine a "huile

Foies de volaille persillade
Gratin de cceur de céleri
Comté
Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contrélée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tracabilité de la filiére viande, comme ['atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.

~ v/ PR
% fad 85.22(%00?

Foie de Poulet sous-vide

Origineg  Franes

Emballe Le 21/01{'25 fi ..unsu.l-.umr 01102125

IS JUR TR
L Poids net
Lot 201715 Classe R

# conserver antre 0°C et +3°C

Bon appétit.

I.e chef de Production

Erik VINUALEZ

SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective FR
— 8 avenue Marcel Paul — 33270 Floirac — 33-122005
Tél : 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 - sirec33@sirec33.fr




