Floirac, le 30/07/2025
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FloiRac

Avenue Marcel Paul
33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES
Vendredi 22 aout

Concombre persil

Ro6ti de porc au jus

Ratatouille

Yaourt bio au sucre de canne

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tragabilité de la filiere viande, comme ['atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.
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Lot : 4395009102 & consommer jusqu'au 30/08/25] Article :
25.212.8229098001.08P0icls Net - gi1 50837
"Roti carré filet de pore fr ca2, assaisonng, st r'h'gﬂr 1 -737 k Lol
INGREDIENTS

Carre filet de porc 97%, sel. arormes naturels, arome naturel d'ail
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Ex 8 n Déconditionner a froid, éliminer le jus de cuisson, trancher a
womS froid. Couper de fines tranches (de 509 par exemple). Réchauffer
;-u w @ |les tranches au four vapeur (3 a 4 min a 90°C) ou a air pulsé (4
O IO |min a 160°C) avant de servir. Napper d'une sauce bien chaude
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Le chef de Production
Erik VINUALEZ

Bon appétit.
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