Floirac, le 19/05/2025
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FIOMRAC

Avenue Marcel Paul
33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES
Vendredi 20 Juin 2025

Haricot vert vinaigrette

F : Boudin aux pommes
F : Tomate a la provengale

Yaourt bio a la fraise

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contrélée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tragabilité de la filiére viande, comme ['atteste la reproduction de
I'étiquetage du lot fourni.

Viandes des Terroirs

-4';':&: -rm. d'Aquitaine
vy ZAC de Gouneau
47110 Le Temple Sur Lot

BOUDTN MATLRE

INGHEDIENTS Haigre de parc sel poivie, couenne. oignons
Lail. sang.gorge

A conserver entre O et 3 C A consommer Fab.le
Origine et decoupe en France  mvant le: 12.06.2025
Lo IGO0 10.07.2005

Categorie: PORC Type Y |ANDE

Race: FR 47 306.020 CE
Abattoir: 47 321 430 Découpe: 47 306 020
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Bon appétit.

Le chef de Production
Erik VINUALEZ
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