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INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Jeudi 19 Mars 2026

Betteraves bio vinaigrette
Rougail saucisses
Rougail saucisses de pois
Coquillette bio
Mimolette
Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contrélée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tragabilité de la filiére bovine, comme l'atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.

m SAUCISSES FUMEES CUITES TRANCHEE 10MM

141670 (3103) 002002 (17) 260606

Ingredients : thatynhmmfm@/)mﬂhﬂmnmmnbwm E316. stabilisants

E450. Boyau naturel de porc. Fumée au boic do hétre. =
Traces éventuelles de LAIT et OEUFS.

Consignes de priparation: A réchauffer au bain-marie 5 3 7 min & l'eau frémissante

Rprés ouverture, 4 consommer rapidement.

A consommer jusqu au Valours Mmmmpﬂrﬁg
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Bon appétit.

I.e chef de Production
Erik VINUALEZ
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