Floirac, le 10/04/2026

Avenue Marcel Paul
33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Mardi 19 Mai 2026

Salade verte au fromage

Roti de beeuf mayonnaise VBF
Picoussel de blettes
Purée de courgettes

Flan patissier

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tracabilité de la filiere bovine, comme l'atteste la reproduction de

l'étiquetage du lot fourni.
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B oule de macreuse *97%, arome naturel, sel
o Traces eventuelles Id t
*issue de macreuse ou jumeau ou noix de gite ou TT - TG

oeuf  Origine France

D.L.G.
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N. : 25260148

VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g)
Energie 522kJ/12dkcal: matieres grasses 4,0g dont acides gras satures 1 Aa
glucides 0g dont sucres Og: protéines 22g. sel 0,74q
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BOEUF - ORIGINE FRANCE

AFNOR NF V 46.003

Deéconditionner a froid, éliminer le jus de cuisson, rancher a
froid.Couper des tranches fines (de 50q par exemple) Passer les
tranches fines au four mixte (3 a 4 mn a 140-150°C) ou a air

pulsé(3 a 5 mn a 160°Clavant de servir, napper dune sauce <.haudc-
Lot: 4396005772 A consommer | isquau 0/086/2 25
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CS 30018
12210 Roeze sur Sarthe

Espri Restauration
Z1. de Beaufeu

Bon appétit.

L.e chef de Production
Erik VINUALEZ
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