Floirac, le 23/02/2026

Avenue Marcel Paul
33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60

Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Mercredi 18 Mars 2026
Rillette de thon
Sauté de beeuf a I'talienne VBF LR
Filet de poisson sauce tomate
Purée de céleri bio
CL : Rondelé ail et fines herbes/ Fruit
F : Camembert bio / Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contréolée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tracabilité de la filiere bovine, comme ['atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.

[ VGNASSE et DONNEY 7
SAUTE DE BOEUE

ABATAGE : FR 3:2.013.020 CE / DECOUPE : FR 64.061.005
_ME:FR.ELEVE : FR.ORIGIME : France .
TEMPERATURE LEE CONSERVATION ENTRE 0°C ET +4°C

Lot : 2260710017
| Emballé le : 120325 A consommer jusqu'au :

il

5600 " 043986

|
| poids net :

4,398kn

|

Bon appétit.

Le chef de Production
Erik VINUALEZ
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