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(Euf dur bio mayonnaise
Roti de porc aux épices
Colombo de pois chiches
Boulgour bio
Brie a la coupe/ Fruit
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" _—ROTI DE PORC FR CARRE FILET CUIT entation en
~.. 1= ISSUDE VIANDE DE PORC FR CE2 oduction de
Lot 4395015957 A zonsommer jusqu'au ngoTQGiiAT‘DCJe

25.363.8234796701.57Poids Net: 9 _ Za&kg 1150837

Roti carré filet de porc fr ce2, assaisonne, cuit, réfrigere
|INGREDIENTS :
Carré filet de porc §7%. sel, arémes naturels, aréme naturel d'ail
m Traces éventuelles - lait.
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Déconditionner a froid, éliminer le jus de Guisson, rancher a
froid, Couper de fines ranches (de 50a par exemple). Rachautfer
les tranches au four vapewr (3 a 4 min a 90°C) ou a air pulsé 4
min a 160°C) avant de servir. Napper d'une sauce bien chaude.
. 4395015957 A consommer Jusqu'au 28/01/26 =_.
A conserver entre (°C et 4°C 10.4395015867.02298,0
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e AROTI DE PORC FR CARRE FILET CUIT
~_ISSUDE VIANDE DE PORC FRCE2
Lot 4396000211 A consommer jusqu'au 06/021’26‘ “Article :
26.7.8235020901.12 Poids Net: 1 871 kg 15083;
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‘Rou carré filet de porc it o2, assaisonnd, cuity .'é'!rigérc
INGREDIENTS
Carré filet de porc 97%, sel. ardmes naturels, aréme naturel d'ail
= ~ Traces éventuelles = lait
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33 S @ Deéconditionner a froid, eliminer le jus de cuisson, trancher a .
hoa RO fraid. Couper de fines tranches (de 50q par exemple). Réchauffer uctlon
a oMy lies 2 o, s
T |les tranches au four vapeur (3 a 4 min a 90°C) ou a air pulsé 4
@ 028 min a 160°C) avam de servir. Napper dune sauce bien chaude ,‘Z
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