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INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Samedi 12 Septembre 2026

Champignons a la grecque
Boules d’agneau sauce épices du soleil
Endives braisées
Camembert bio
Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en

vigueur sur la tracabilité de la filiéere bovine, comme ['atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.
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Réf: A Préparation hachée de viande d'agneau, de protéines de blé réhydratées, de viande de volaille et de
' mouton, assaisonnée, crue, surgelee.,
ingrédients : Viande d'agneau (20,1%) (onigine UE ou hors UE), protéinesde BLE
réhydratées (protéine de BLE, farine de BLE, fibre de pois) (20%), eau, viande de volaille
(16,9%) (origine UE), viande de mouton (16%) (origine UE ou hors UE), chapelure de

BLE (farine de BLE, sel), gras d'ovin (1,5%), fibre de bambou, sel, ail, poivre
Fabriqué dans un atelier qui utilise également du soja

piéces de
30 g environ

Mise en oeuvre * A consommer cuit a cceur. A cuire
Produit surgele  a conserver a -18°C
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Bon appétit.

Le chef de Production
Erik VINUALEZ
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