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Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Mardi 10 Septembre 2024
Melon

Ro6ti de beeuf sauce barbecue
Riz basmati

Liégeois vanille caramel

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tracabilité de la filicre viande, comme ['atteste la reproduction de

l'étiquetage du lot fourni.
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[ ROSBEEF MACREUSE VF CUIT

FR 72.253.002CE  ORIG:FR
Lot :4394010311 # consommer jusqu'au '25;(3,1241 ~Article :

24.239.8216097701.31Poids Net: D 91 2 kg 083403

Roti de boeul, assaisonné, cuit, réfrigeré
INGREDIENTS :
. Boule de macreuse 97%, arome naturel, sel.
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Bon appétit.

L.e chef de Production

Erik VINUALEZ
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