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Affaire suivie par : EV-GD

INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES

Vendredi 8 aout

Tomate croq au sel

Jambon blanc cornichons
Macédoine sauce cocktail

Edam bio
Fruit

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contrélée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en
vigueur sur la tracabilité de la filiere viande, comme l'atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.

JAMBON CUIT SUPERIEUR

. DECOUENNE DEGRAISSE -
*  NAVARRE
Ingrédients : Jambon ce pore, sel, dextrose, aromes ;

3 naturels, antioxydant : érythorbate de sodium,
conservateur :nitrite de sedium.
Traces de GLUTEN, LACTOSE, OEUFS et FRUITS A COQUE.
Viande de porc origine Franc:

- A consommer rapidement apiés ouverture.
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