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INFORMATION A L'ATTENTION
DES CONVIVES ET DES PARENTS D'ELEVES
Jeudi 3 Juillet 2025

E : Tomate croque au sel
I : Tomate mais
R6ti de pore LR mayonnaise
E : Chips/ I : Salade de pois chiches
E : Créme lactée chocolat
I : Yaourt bio abricot {framboise

La viande utilisée dans la confection de ce menu a été contrélée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en

vigueur sur la tragabilité de la filicre viande, comme ['atteste la reproduction de
l'étiquetage du lot fourni.
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Roti de pore cuising, euit refrigere

Viande de porc Label Rouge 97%. oignons. sel, huile de colza, poivre, persil, thym, lautier

Porc : Origine France

Porc . Origine France
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Bon appetit.
Le chef de Production
Erik VINUALEZ
SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective FR

_ 8 avenue Marcel Paul — 33270 Floirac — 33-137E-005
Tél : 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 - sirec33@sirec33.fr



