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La viande utilisée dans la confection de ce menu a été controlée lors de sa réception
au sein de la Cuisine Centrale du SIREC et est conforme a la réglementation en

Avenue Marcel Paul
Affaire suivie par : EV-GD

33270 Floirac

Tel 05 56 48 81 60
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Le chef de Production

Erik VINUALEZ

— 8 avenue Marcel Paul — 33270 Floirac —
: 05 56 48 81 60 - fax : 05 56 32 41 65 — sirec33@sirec33.fr

SIREC - Syndicat Intercommunal de Restauration Collective

Tel



